Gefallen Ihnen unsere Vorschlage?
Haben Sie Appetit bekommen ?
Teilen Sie uns Ihre Wiinsche mit.
Zdgern Sie nicht, sprechen Sie uns an!

Mittagstisch

Wir beraten Sie gerne im personlichen Gesprach.

Wir freuen uns auf Sie

Sie erreichen uns
Per Telefon unter 0228 - 452986
Per Fax unter 0228 - 9456177

Unsere Ladenodffnungszeiten Mo bis Fr von 07.30 - 18.00
Sa von 07.00 - 13.00
Mittwochnachmittag geschlossen

Partyservice

Inhaber Achim Engelskirchen

Provinzialstr. 27
53859 Niederkassel- Mondorf

Metzgerei

www.metzgerei-mueller-schmitz.de
info@metzgerei-mueller-schmitz.de

Die Top Adresse fir Geschmack und Frische
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde

Wir danken lhnen fiir lhr Interesse an unserem Partyservice.
gerne werden wir lhnen lhre Wiinsche erfiillen und hoffen,

das auch Sie speziell fiir sich das Richtige finden.

Die Basis unseres Party— Service ist das Fleischer Fachgeschift,
welches wir nun in dritter Generation fiihren,
in dem wir nach traditioneller Art
unsere Fleisch— und Wurstwaren taglich frisch herstellen.
Kombiniert mit einer Feinkost Kiiche,
die auf marktfrischem und saisonalem Einkauf basiert .
In der wir fiir Sie nationale und internationale Spezialitaten

und unsere taglich wechselnden Mittagsmenus zubereiten.

Auf den folgenden Seiten méchten wir lhnen einen Auszug
unseres Catering— Angebots prasentieren.
Samtliche Speisen konnen Sie miteinander kombinieren,
austauchen und erganzen,

ganz lhrem Anlass und lhren Vorlieben entsprechend.

Gerne stehen wir Thnen
in einem personlichen Beratungsgesprach zur Verfiigung

und helfen Ihnen bei der Planung und Ausfiihrung Ihres Festes.

Wir freuen uns auf Sie: Guten Appetit!

Thre Metzgerei Miiller — Schmitz
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Lieferung— und Zahlungsbedingungen

Die Waren- Anlieferung in Niederkassel und in einem Umkreis von 10 km ist Frei Haus.
Bei Anfahrt dariiber hinaus, Preis nach vorheriger Absprache.
Lieferzeiten abends bis 19.30 Uhr.
An Sonn- und Feiertagen ab 30 Personen oder auf Anfrage.
Wir bitten um Verstandnis, das Geschirr, Platten, Schiisseln, Warmebehalter usw.
in gesdubertem Zustand zurlickzugeben sind,
ist dies nicht der Fall, miissen Reinigungskosten erhoben werden.

Gerne kdnnen wir das Leergut auch gegen Gebiihr wieder abholen.
Beschadigte oder fehlende Teile miissen bei Riickgabe zum Selbstkostenpreis berechnet werden.
Nach Rechnungserhalt bitten wir um sofortige Zahlung ohne Abzug.

Im Endpreis sind 7 % Mehrwertsteuer enthalten,

Bei Lieferung mit Besteck und Tellern, Service und/oder Spiilen

mussen wir gesetzlich vorgeschrieben 19 % MwSt erheben.

Fir Ihr Interesse bedanken wir uns sehr und hoffen,
das auch Sie speziell fiir sich das Richtige finden konnten.

Rufen Sie uns an oder vereinbaren Sie einen Termin

Wir beraten Sie gerne!

Bankverbindung: VR- Bank Rhein- Sieg eG (BLZ 370 695 20) Konto— Nr. 102193040

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Kalte Platten
saftige Schinkenrolichen mit Spargelfiillung, gemischte Schinken — Bratenplatte
Aufschnittplatte mit unserem besten Aufschnitt und Dekoration
Kaseplatte mit Schnittkase und Stiickkdse , Camembert, Frischkdsevariationen
Schinkenplatten roh— und gekocht zum Spargel
Mett mit Zwiebeln
Roastbeefplatte mit Sauce Remoulade
Rustikales Vesperbrett mit hausgemachte Schinken— und Wurst- Spezialitdten,
Blut- und Leberwurst, Mettigel und PfefferbeiBern, Cornichons, Tomaten, Silberzwiebeln
Hauchdiinner Putenbraten auf Salatbett mit Schnittlauchsauce
Rindfleisch auf hausgemachter Remouladensauce mit Eiergarnitur
gekochter Tafelspitz in Vinaigrette oder mit Meerrettichsauce
Schweinefiletmedaillons mit Lebercreme oder Obst garniert
Hahnchenfilet Natur oder im Knuspermantel, gegrillte Hahnenbeine
Kleine hausgemachte Frikadellen und Mini- Schnitzel
Gefiillte Eier, Halbe Eier in Remoulade
Gebratene Hahnchenbrust auf frischen Salaten
Flugentenbrustfilet auf Salatbett mit Kirschtomaten

Gemiise— Rohkost- Sticks mit dreierlei Dips

Leckeres vom Fisch, kalt
Gemischte Fischplatte mit Dillsenfsauce oder Meerrettichsahne
z.B. mit gerauchertem Forellenfilet, Raucherlachs, Lachsmousse, Lachsstremel
Scampi— Ring mit Cocktailsauce
Riesengarnelen in Aioli, Gambas im Speckmantel
Meeresfriichte— Cocktail
Heringsfilets in Apfelsahnesauce mit Zwiebeln
gegrillte Salmschnitte auf Salatbett

Ganzer, heiBgerdaucherter Lachs {ippig garniert

Metzgerei Miiller- Schmitz

—
Seite 29

Metzgerei Miiller- Schmitz



—
Seite 28

Fingerfood aus dem Glas oder Porzellanschdlchen

Cous— Cous Salat mit Entenbrusttranchen

Kartoffelsalat im Glas mit Schnitzel— Spie3

Pellkartoffelsalat mit Matjes, Schmand und Schnittlauch

Fusilli Salat mit Tomate— und Mozzarellaperlen in Basilikumpesto

Putenbrustsalat Bombay mit Mango und Mandeln

* & 6 & o o

Sp_argt?IsaIat mit zweierlei Spargel, Erdbeeren, griinem Pfeffer, Parmesan in Vi-
naigrétte

Roter Linsencocktail mit Curryscampi

Rindfleischsalat mit Preiselbeeren

Hahnchenstick auf Ratatouillegemiise

Bayrischer Hotdog mit WeiBwurst, Krautsalat und siiBem Senf

Gemiisesticks mit Krauter- Dipp

* & 6 & o o

Zucchini— Roulade gefiillt mit Schafskdse, getrockneten Tomaten und Pecori-
nobroseln

Rotkohlsalat mit Kasslerwiirfeln und Apfeln
Biiffelmozzarella mariniert mit Parmaschinken und Mango
Lasagne im Férmchen, wahlweise Hackfleisch oder Lachs
Lamm mit Meerrettichcreme und Minze auf Rucola
Carpacciordlichen mit Pinienkernen, getrockneter Tomate und Olive
Kartoffelgratin mit Schinken und Gemiise

Bulgur mit Entenbrust auf orientalische Art

Asiatischer Gemiisesalat mit Sprossen und Scampi
Réllchen vom Speckpfannkuchen mit Creme Fraiche
Gefiillte Dilllachspfannkuchen mit Zitronenmousse
Gefiillte Chicoreeblitter mit Crevettensalat

Gefiillte Horchennudeln und Cannelloni

® & 6 & O 6 6 O O o O 0o o

ObstspieBchen mit Schokoglasur

Metzgerei Mdller- Schmitz
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Mediterrane Vorspeisen
Carpaccio vom rohen Rinderfilet auf Rucola mit gehobeltem Parmesan, Tete de Moine
Carpaccio von der gebratenen Entenbrust mit Orangenvinaigrette und Pinienkernen
Vitello Tonnato (hauchdiinn geschnittenes Kalbfleisch in delikater Thunfischsauce)
Melonenschiffchen mit Parmaschinken oder Serranoschinken
Gefliigel- und Krabbencocktail
Mozzarella mit Tomaten in Scheiben und frischem Basilikum
Sherrytomate mit Mozzarella— Kugeln auf SpieBchen, Mango— Mozzarella Spiechen
Mango oder Ananas mit Mozzarella und Orangenpesto
Ital. Spezialitdtenplatte ( Mortadella, luftgetrocknete Salami, Schinken, Gemiise )
gemischte italienische Antipasti Gegrillte Auberginen, Zucchini, Paprika, Champignons
Pflaumen und Datteln im Speckmantel
Uberbackener, heiBer Schafskise mit Ananas— Mango Chutney
gegrillter Ziegenkadse im Speckmantel auf Rucola mit Honigvinaigrette
gefiillte Champignons mit Frischkdse auf Blattspinat (warm)
Bresaiola auf Rucola mit Sherrytomaten, Parmesan u. Pinienkernen
Salatplatte Nicoise mit Thunfisch
Zwiebelkuchen

Quiche Lorraine, Quiche mit Blattspinat, Broccoli oder Lauch

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Unsere Spezialitdt aus dem Partygrill -
das Highlight zu Ihrem Fest

Ganzes Spanferkel besonders saftig und mager
Fertig gewiirzt, geritzt und auf Wunsch mit Zwiebel-  Krduterhack  oder Krautfiillung
Es grillt sich selbsténdig bei Ihnen zu Hause—( oder bei uns )
Keine Arbeit, keine Geruchsbelastigung, auf der Terrasse , in der Garage, im Garten
Gewicht ca. 14— 30 Kg Preis pro Kg € 13,90 inkl. 19 % MwsSt
Von 20 Personen bis ca. 40 Personen

Ganzes Lamm mariniert mit mediterranen Kréutern und Knoblauch

Preis pro Kg € 15,90 inkl. 19 % MwSt

Ganzer Truthahn auf dem SpieB gegrillt
Preis pro Kg € 15,90 inkl. 19 % MwSt
Wir stellen den Partygrill bei Ihnen auf und holen Ihn wieder ab, Reinigung inklusive!
Selbstverstdndlich konnen Sie auch lediglich den Grill mieten !
Wir verleihen die Riesenpfanne, Spanferkelgrill und groBe Grillpfannen fir Ihr Gartenfest.

Rund ums Spanferkel:

® & & & 6 6 6 o o o

Spanferkel im Grill

Gebackene Rosmarin-Kartoffeln oder Folienkartoffeln mit Krauterquark,
Bratkartoffeln oder gebratene Schupfnudeln oder Kartoffelgratin
Sauerkraut, Speckbohnchen oder Rahmwirsing

Kartoffelsalat, Kartoffelsalat Essig und Ol

Krautsalat, Waldorfsalat, Coleslaw

Schichtsalat

Hirten- Salat mit Schafskdse und Oliven

Rustikaler Brotkorb mit Krauterbutter und Schmalz

Deftige Kdseplatte mit vielen Wiirfeln
Ab 20 Personen
Nach Wahl gerne zusiatzlich zum Schwein
noch eine fleischliche Alternative wie Gefliigel oder Rind

Metzgerei Miiller- Schmitz
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damit liegen Sie voll im Trend:

Kleine Pastetchen mit Frischkasefiillung
Tomaten— MozzarellaspieBchen

Melonenpicker mit Parmaschinken

Carree— Brotchen bunt belegt mit Picker
HahnchenfiletspieBchen

Minihackbdllchen mit Tomatendipp

Chorizzo SpieBchen mit Kadse und griiner Olive
Scampi SpieBe mit Cocktailsauce

Sushi Variationen

Saté SpieBchen mit Erdnuss- oder Currydipp
Creperélichen mit Lachs und Frischkéase
Blatterteigpastetchen mit Blattspinat gefiillt
Pastetchen mit Gorgonzolafiillung und Walnuss
Kasepicker siiB und herzhaft dekoriert
Pumpernickel mit Tete De Moine und Feigensenf
Camembert auf Minibaguette

Laugenhdppchen mit Obazda und Schnittlauchrélichen

Crostini mit griechischem Ziegenkase und Birne an Feigensauce

Scampi im Speckmantel

Chicken Wings

Chili Cheese Poppers

Panierte Mozzarella Stangen

Panierte Zwiebelringe

Brokkoli— Kase Béllchen

Garnelen im Teigmantel

garnelen im Kartoffelmantel
Pflaumen und Datteln im Speckmantel
Kleine Friihlingsrélichen mit Asia Dipp

Lasagne im Gratinschidlchen

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Kolsche Tappas — Happchenbiiffet:

L4
L4
L4
L4
L4
L4
*
*
L4
L4
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L4
L4
*
L4
L4
L4
¢
¢
L4

Rievkdchelche mit Rducherlachs und Creme Fraiche
Blutwursttaler auf Pumpernickel mit Apfel-Zwiebelchutney
Mett— und Tatarhappchen mit Zwiebeln

Zwiebelkiichlein

Rosti— Schiffchen mit Roastbeef mit Remoulade

Matjestatar auf Schwarzbrot

Minifrikadellenpicker, kleine Fleischkédsebdllchen

Uberbackene Minikartoffeln mit Kriuter- Frischkiise und Réstzwiebeln
Herzhafte Pfannkuchen gefiillt

Wiirstchen im Bladtterteigmantel

Ochsenbrust mit Meerrettichhaube

Kolsche Burger mit Frikadelle

Pastetchen mit Heringssalat, Rindfleischsalat und Waldorfsalat
Kartoffelsalat im Glas mit Mettwiirstchen

Nudelsalatschdlchen mit Schnitzelspie

Kasepicker siiB und herzhaft

Uberbackene Ziegenkisetaler mit Feigensenf

Kleines Roggelchen mit Halvem Hahn

Herrencreme im Cocktailglas

Weincreme
Wabhlweise 15 Sorten aus 20
Ab 20 Personen a € 24,9

Brétchen und Canapee— Variationen

® & & & o o o

Halbes , belegtes Brotchen mit Wurst, Kase, Schinken, Mett dekoriert €1,50
€ 1,80
Halbes, belegtes Brétchen mit Raucherlachs € 2,50
Halbes, belegtes Partybrotchen, fein dekoriert, Salat u. Cocktailsauce € 1,80

Halbes, belegtes Mehrkornbrétchen

Halbes, belegtes Partybrotchen mit Lachs oder Forelle € 2,20
Canapee mit Bratenaufschnitt, feinem Kdse, Roastbeef, Schweinefilet € 1,80
Canapee mit Lachs und Forelle, Entenbrust mit Orangenchutney € 2,00

Metzgerei Mdller- Schmitz
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Warme Fleischgerichte vom
. . . Schwein

grus_&enbraten Ananas und Pfirsich oder mit gegrillten Zwiebeln und
aprika

SpieBbraten gefiillt mit Zwiebeln, Schinken, Lauch, Paprika, Pflaumen
SpieBbraten , Athen" gefiillt mit Spinat und Schafskase, dazu Tzaziki
SpieBbraten auf Blattspinat

Gegrilltes Kassler mit Ananas und Pfirsich oder mit Honig— Senf Sauce
Knusprige Grillhaxen / Babyhaxen / Grillspeck

Spare Rips mit Barbecue- Sauce

Fleischkdse fein oder grob, mit Zwiebeln, Barlauch, Chili

Fleischkdse Pizza Art

Schweinenacken in Sauce Stroganoff oder Zwiebel Sauce

Jagerbraten gefillt mit Pilzen und Zwiebeln in Champignon-Rahmsauce
Gourmet— Braten gefiillt mit Kalbsbrat und Broccoli in Rahmsauce
Knuspriger Iberico— Schweineriicken mit Knoblauchjus

Schweinefilet mit frischen Champignons in Sahnesauce

Schweinefilet in Rahmsauce ( Pfefferrahm-, Gorgonzolasauce )
Schweinefilet mit Ananas und Pfirsichen, Currysauce oder Hollandaise
Schweinefilet auf Blattspinat gratiniert

Schweinefilet in Chili— Honigkruste mit Sc. Andalus mit Honig— Rioja
Schweinegeschnetzeltes mit Champignons, Waldpilzen oder Paprika
Lummerbraten in Champignonrahmsauce

Pfannengyros mit Tzaziki

Preis je Portion

und um Mitternacht
unsere hausgemachte lecker— wiirzige Currywurst

5,90
5,50
6,90
6,90
6,90
7,50
7,50
3,50
4,50
6,90
8,90
8,90
9,90
9,50
9,50
9,90
9,90
6,90
7,90
6,90

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Warme Fleischgerichte vom
. . .Gefliigel

Hahnchenfilet in Currysahnesauce mit Pfirsichen

Hahnchenfilet in Erdnuss— Sauce

Hahchenfilet iberbacken mit Schinken, Lauch, Champignons und Banane
Hahnchenfilet auf Blattspinat oder Ratatouillegemiise gratiniert
Hiihnerfrikassee Natur oder mit Champignons und Spargel

Gegrillter Putenbraten

Ganze gegrillte Pute bzw. Truthahn Tagespreis
Putengeschnetzeltes Florenz mit Friichtecocktail und Sahne- Sauce
Putengeschnetzeltes Curry- Kokos

Putengeschnetzeltes mit Champignons

Putengeschnetzeltes mit Lauch in WeiBweinsauce

Putengeschnetzeltes Dijon mit Prinzessbohnen , Sherrytomaten, Senfsauce
Putenbraten auf Blattspinat mit Kasesauce gratiniert

Putensteaks iiberbacken mit Champignons, Apfeln und Lauch
Entenbrustfilet in Orangensauce

Entenbrust auf glasierten Lauchzwiebeln mit Balsamico— Sauce

Entencurry mit Ananas auf Basmatireis

Gans gefiillt mit Maronen, Apfeln und Mandeln Tagespreis

Gansebrust oder Gansekeulen in Maronensauce Tagespreis

.Lamm

Lammlachs in Gorgonzolasauce

Lammkeule geschmort im Bratensud

Lammkeule ohne Knochen auf Blattspinat mit Schafskase gratiniert
Lammragout mit provencalischen Krautern

Lammriicken rosa gebraten in Basilikum— NuBkruste mit Pfeffersauce

Fleischpreise verstehen sich pro Portion

7,90
7,90
8,90
8,90
7,90
6,50

6,90
6,90
6,90
7,50
7,50
8,90
8,90
9,90

10,90

11,90

12,90
9,90
11,90
9,90
13,90

Metzgerei Miiller- Schmitz
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GroBes Fest— Biiffet:
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Spargelcremesiippchen

Edle Fischplatte mit Forelle, gerduchertem Lachs, Aal, Gambas, Fischmousse
Schweinemedaillons mit Lebercreme und Obst

Gebratene Entenbrustfilets auf Feldsalat mit Himbeervinaigrette
Mit Frischkase gefiillte Champignons auf Blattspinat

Gefliigel- und Krabbencocktail

Gegrilltes Roastbeef mit Sauce Bearnaise

Ziiricher Kalbsgeschnetzeltes

Hahnchenfilet in Currysahnesauce

Kartoffelgratin und Herzoginkartoffeln, Bandnudein

groBes Gemiiserechaud mit Spargel

Gemischte Salatplatte mit frischen Blattsalaten

Waldorfsalat mit Walniissen

Rindfleischsalat

Kaseplatte mit Trauben und Walniissen, Feigensenf

Brotkorb und Butter, Krauterbutter, Hubertusschmalz

Mousse au Chocolat

Philadelphiacreme mit Kirschen und gebrannten Mandein

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

Ab 30 Personen a € 39,90

Anderungen oder eigene Ideen innerhalb der Biiffets
sind natiirlich gerne moglich!
Stellen Sie sich Ihr Wunschbiiffet zusammen

Wir beraten Sie gerne und kalkulieren Ihren Preis!

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Zum Verwohnen:
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Kalbfleisch mit Thunfischsauce

Gefiillte Champignons auf Blattspinat

Gefliigelcocktail

Krabbensalat

Tafelspitz auf Sauce Remoulade mit halben Eiern
Gemischte Fischplatte mit Dillsenfsauce

Burgunderbraten

Jagerbraten oder Schweinefilet in Champignon- Rahmsauce
Putengeschnetzeltes mit Lauch in Weinsauce
Kartoffelgratin

Butterspatzle

Wildreis

Blumenkohl- Brokkoli Gratin und Bohnenbiindchen
Feldsalat mit Speck und Zwiebeln in Balsamico— Dressing
Kaseplatte mit Trauben und Walnlssen, Feigensenf
Baguette und Partybroétchen

Butter, Krauterbutter, Hubertusschmalz

Mascarpone— Creme mit frischen Erdbeeren oder Himbeeren
Schokoladenpudding mit Sahne

Herrencreme

Ab 30 Personen a € 34,90

Metzgerei Miiller- Schmitz

* & 6 6 & O 6 O O o o o

> o

* & 6 6 6 o o o

* & & o

Seite 9

...Rind

Rinderschmorbraten in brauner Sauce
Rindergeschnetzeltes mit Champignons oder Pfifferlingen
Rindergeschnetzeltes Stroganoff mit Paprika und Perlzwiebeln
Rindergulasch

Gefiillte Rinderroulade

Rheinischer Sauerbraten

Burgunderbraten

Tafelspitz in Meerrettichsauce o. Riesling— Rahmsauce
Rinderfilet mit Pfifferlingen und Zwiebeln
Rinderfiletspitzen in Paprika- Rahmsauce

Rinderfilet niedertemperaturgegart mit Sauce Bearnaise

Zartes Rinderfilet im Speckmantel gebraten und frische Champignons
in leichter Pfeffersauce( am Sttick)

Gegrilltes Roastbeef am Stiick mit Krduterkruste

Getriiffelte Rinderhiifte in Steinpilzrahmsauce

...Kalb

Kalbsriicken am Stiick gebraten in feiner Estragonsauce
Ziiricher Geschnetzeltes
Kalbsfilet mit feiner Steinpilzrahmsauce

K,aIIthschnitzeI au Four mit Champignons und Sauce Hollandaise grati-
nier

Gefiillte Kalbsbrust mit Champignonrahmsauce oder WeiBweinsauce
Kalbsrouladen gefiillt mit Spinat und Gorgonzola

Kalbshaxenbraten in Biersauce mit Waldpilzen

Kalbshaxenscheiben Osso Buco mit Tomaten— Zucchini Gemiise

. Wild

Hirsch— oder Rehkeule mit Preiselbeeren
Hirschgulasch oder Rehragout mit Pfifferlingen
Wildschweinbraten aus der Keule

Rehriicken an Sauce Cumberland

8,50
7,50
7,50
6,50
6,90
8,90
8,90
8,90

13,90
9,90

13,90

15,90

10,90

12,90

12,90
9,90
14,90
9,90
9,90
9,90
9,90
9,90

9,90
9,90
8,90

14,90

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Seite 10
... Fisch

Salm in Krabben— Sherry— Sahnesauce

Seeteufel in Zitronensauce

Seezungenfilets in WeiBweinsauce
Seezungenrollichen in Dillrahm mit Shrimps
Spanische Paella mit Meeresfriichten

Lachs auf Bandnudeln mit Sauce Bearnaise
Krabbenpfannchen mit Creme Fraiche und Krautern
Gambas— Pfannchen in heiBem Knoblauch Olivendl
Fischragout von Edelfischen

Ganzer Lachs mit Sauce Hollandaise

Suppen und Eintopfe

Tagespreis

Herzhafte Erbsen— oder Linsen— Suppe mit Siedewurst oder Mettwurst

Kartoffelrahmsuppe mit Speckstreifen und Croutons (mit Lachsstreifen)

Kartoffellauchrahmsuppe

Buttermilchbohnensuppe

sahnige Kartoffel— Suppe mit Gemiisewirfeln und Schinken

Pikante Gulaschsuppe

Gulasch mit Kartoffelwirfeln, Champignons und Paprika

Spargelcremesiippchen (nach Wahl mit Kalbfleischstiickchen)

Feine Erbsenrahmsuppe
Sauerampfercremesuppe mit Lachsstreifen

Tomatencremesuppe mit Basilikumhaubchen

Rinderkraftbriihe mit Einlage, Fritaten— Suppe, Hiilhnersuppe mit Einlage

Kase— Lauchsuppe mit Hackfleisch
Broccolirahmsuppe

Chili Con Carne

Pfundstopf

Gyrossuppe

Preis je Liter

6,90
6,90
6,90
6,90
7,90
9,50
9,90
9,90
6,90
9,90
7,90
7,90
9,50
6,90
9,90
9,90
9,50

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Fleischspezialitaten fiir Ihr Gartenfest

vom Rind Huftsteaks, T- Bonesteaks, Rinderfilet, Rumpsteaks, RouladenspieBe

vom Schwein  Hals— und Lummersteaks, Schweinemedaillon im Speckmantel auf Spie
vom Gefligel Hahnchenfilet , Putersteaks, Hahnchensteaks, Hahnchenfilet mit Spinat g
vom Lamm Lammlachse, LammspieBe, Lammkotelett

Grillwiirstchen, WeiBwiirstchen, Nirnberger Bratwurstschnecke, Hacksteaks, Hamburger,
Mettrélichen, Cevapcm, Kasekrainer

ggiiggg , GyrosspieBe, GemusespieBe, PuterspieBe, gefiillte Paprikascheiben, Gemiise-

Rippchen , Spare Rips, HackballchenspieB, Grill-Speck , Grillfackeln

%jlg%?&kése mit Honig und Knoblauch, Marinierter Schafskase , Halloumi— Kase im Speck-

Lachssteaks, Thunfischsteaks, GarnelenspieBe
Paprika-, Knoblauch- , Triiffel-, Barlauch-, Pfeffer-, Hot Chili, Barbecue— Gyros,
Curry, Thai— Lemon, Pesto Rosso, Safran— Marinade, Trockengewdirze

Und dazu unsere leckeren, hausgemachten Salate und Dipps !

GrillBiiffet— Vorschlag :
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Feldsalat mit Ziegenkdse im Speckmantel, Honigvinaigrette
Gegrilltes Antipastigemiise

Tomaten mit Mozzarella auf Rucola
Rinderhiiftsteak mariniert mit grobem Pfeffer
Schweinesteak in Paprika— und Krauterwiirzung
HahnchenfiletspieB mit Curry

ScampispieB mit Datteln im Speckmantel
Hausgemachte Rostbratwurst, Cevapcici
Grillspeck

Gebackene Rosmarin-Kartoffeln

Pellmd@nnchen mit grobem Salz und Krauterquark
Cous— Cous Salat, italienischer Pastasalat,
Grillsaucen, Ketchup, Senf,

Frisches Bauernbaguette und Minibréotchen mit Krauterbutter

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Vorspeisen:

Hauptgerichte:

Beilagen:

Dessert:
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Vorschldge fiir Kommunion und Konfirmation:

Rinder- oder Hiihnerkraftbriihe mit Sternchennudeln und Markbéllchen

Spargelcremesiippchen

Feines Erbsenrahmsiippchen mit Blatterteigstange
Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne
Curry-Kokosrahmsiippchen mit gerdsteten Mandeln

Gefliigel— Cocktail

Krabbencocktail

gefiillte Champignons auf Blattspinat
Melone mit Parmaschinken

Vitello Tonnato vom Kalb

Schweinefilet mit frischen Champignons, Rahmsauce o. Hollandaise
Schweinefilet in Pfeffer- oder Gorgonzola— Sauce
Lummerbraten in Bratensauce, wahlweise mit Champignons
Putenbraten auf Blattspinat

Putengeschnetzeltes

Hahnchenfilet in Currysahnesauce

Rinderbraten aus der Nuss

Burgunderbraten

Rinderfilet mit Pfifferlingen und Sc. Bearnaise

Lachsfilet auf Blattspinat oder mit Sauce

Entenbrustfilet in Orangensauce

Kartoffelgratin, Petersilienkartoffeln, Kroketten, Butterspatzie
Gemiiseplatte mit Blumenkohl, Broccoli, Spargel, Bohnenbiindchen,
Erbsen und Moéhren, Sauce Hollandaise

iiberbackener Blattspinat

Feldsalat mit Champignons und Balsamico— Dressing, Himbeervinaigrette

Platte mit frischen Salaten und separaten Dressings
Herrencreme

Mousse au Chocolat

Tiramisu

Maildnder Erdbeerbisquit

Philadelphiacreme mit Kirschen o. Himbeeren und gebrannten Mandeln

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Beilagen
Petersilien— oder Salzkartoffeln
Bratkartoffeln, wiirzige Kartoffelecken
gebackene Rosmarinkartoffelchen, Drillinge in Olivendl gebacken mit Meersalz
Uberbackene halbe Kartoffeln mit Zwiebel- Kase Kruste
Kartoffelgratin
Kartoffel- Zucchini Gratin, Kartoffel- Lauch Gratin
Kartoffel- Auflauf mit Schinken und Zwiebeln in Sahnesauce
Kartoffelpiiree
Warmer Speckkartoffelsalat
Butterreis, Wildreis, Basmatireis
Spétzle, Bandnudeln, Fettuccine, Spiralnudeln, Penne
Kl6Be oder Semmelknddel, Schupfnudeln mit Zwiebeln und Speckwiirfeln
Folienkartoffeln mit Krauterquark
Herzoginkartoffeln oder Kroketten, Rosti
Cous— Cous oder Sonnenweizen mit Gemiise in Olivendl

Gemiisebeilagen

Gemiiserechaud mit Blumenkohl, Broccoli, Spargel, Speckbéhnchen, Erbsen und Méhren
Gemiiserechaud mediterran mit Zucchini, Auberginen, Paprika, Champignons
Gemiisegratin mit Kartoffeln, M6hren, Lauch und Sellerie

Blattspinat gratiniert

Bohnen im Speckmantel

Blumenkohl- Broccoli Gratin

Gegrillte Auberginen und Zucchini mit Tomaten und Mozzarella gratiniert
Ratatouille— Gemiise,

Friihlingszwiebel- Champignongemiise in Butter geschwenkt

Rotkohl, Sauerkraut

Rosenkohl, Griinkohl, Saure Bohnen untereinander

Rahm- Wirsing, Rahm— Kohilrabi, Leipziger Allerlei

Steinpilze, Pfifferlinge, Champignons

Frischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Pasta

Spaghetti Bolognese oder Carbonara

Spaghetti mit Meeresfriichten in wiirziger Tomatensauce
Gebratene Curry— Spaghetti mit Putenfleisch

Spaghetti Alio Olio mit Knoblauch und Olivendl, Chilirélichen
Penne in Gorgonzolasahnesauce

Penne mit Geschnetzeltem

Penne Don Alfredo mit Putenfleisch und Steinpilzen
Tortellini mit Schinken und Champignons

Tortellini mit Schinken und Spinat

Lasagne mit Hackfleisch,

vegetarische Gemiiselasagne

Hausgemachte Lachs— Lasagne mit Blattspinat

Gnocchi mit Krabben in Rahmsauce und Blattspinat

Gnocchi in Gorgonzola— Blattspinat— Sauce

Gnocchi mit Basilikum, Sherrytomaten und Parmesan
Farfalle in Thunfischsahnesauce

Bandnudeln mit Lachs

Hahnchenfilet auf Bandnudeln mit Tomaten-Basilikum- Sauce
Maccaroni mit Kassler und Spinat gratiniert

Mezze Penne Tricolori mit Hahnchenfilet in pikanter Pilzsauce

Mkaccaroni mit Hahnchenfilet in Curryrahmsauce, Ananas und Pap-
rika

Italienisches Safran- Risotto
Risotto mit Steinpilzen

Risotto von weiBem und griinem Spargel

6,90
7,90
7,90
6,50
6,90
7,90
7,90
7,90
7,90
7,90
6,90
7,90
7,90
7,50
6,90
7,90
7,90
7,90
7,90
7,90
6,90
6,90
7,90

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Mediterranes Flair:

Tomaten— Ziegenkdse Pastetchen

Frittierte griine Pimientos

Crostinis mit Auberginen— Paprika Dipp

Knoblauch- Chiligarnelen in Ol

Patatas Bravas mit Aioli Dipp

Thunfisch— Kartoffelsalat, mediterraner Nudelsalat

Spinat— Champignon Tortilla

Griiner RostSpargel im Serranoschinkenmantel auf Rucola, Balsamicovinaigrette
Schweinefilet in der Chili- Honigkruste mit Sauce Andaluz

Knoblauchtomaten mit Kase und Pinienkernen iiberbacken

® & & & & 6 6 o o o o

Manchegokadse und Brotkorb, Creme Catalan

Ab 20 Personen a € 29,90

American Way of Life:

Hamburgerpatties und Pulled Pork Fleisch
Sesamburger— Brotchen

Spare Ribs mit Barbecuesauce

Salatplatte mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Paprika

Kaseteller mit Chester und Emmentaler— Schmelzkase

* & & & o o

Ketchup, Senf, Chili- Mayonnaise, Hamburgertopping, Sandwichsauce
Rotes i)v'viebel'— Orangen! Chutne’y g9 pping, .

Potatoe Wedges and Sour Cream

Curly Fries

American Coleslaw

Warmes Fingerfood wie Chicken Nuggets, Chicken Wings,

Brokkoli Cheese Nuggets, Chili Cheese Poppers, Mozzarellastangen
Dreierlei Dipp

American Cheesecake mit Schokoladensauce

® & 6 6 o o o o

Mini Donuts, Kleine Cupcakes
Ab 30 Personen a € 26,90

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Italienisches Biiffet:

L2
L2
¢
*
L2
L2
L2
*
*
L2
*
*
*

Eingelegtes, gegrilltes Gemiise in Olivendl

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Honigmelone mit Parmaschinken

Vitello Tonnato

Carpaccio vom Rinderfilet auf Rucola

Gegrillter Ziegenkdse im Speckmantel auf Rucola mit Honigvinaigrette
Mediterraner Nudelsalat mit Rucola, Parmesanhobeln und Pinienkernen
Hausgemachte Lasagne

Bandnudeln mit frischem Lachs

Hahnchenfilet oder Schweinefilet auf Blattspinat in Gorgozolasauce,
Rosmarinkartoffeln und Kartoffelgratin

Kaseplatte mit italienischen Spezialitiaten, Ciabatta und Baguette

Tiramisu und Panna Cotta mit Himbeermark

Ab 20 Personen a € 2990

Spanisches Tapas- Biiffet

*
*
*
*
*
*
¢
14
*
*
14
¢
*

Aioli und Oliven, Pflaumen und Datteln im Speckmantel

Melone mit luftgetrocknetem Serranoschinken

Paniertes Hahnchenfilet in Honig

Gebratene Chorizo feurig

Gegrillter Schafskase auf Blattspinat oder mit Ananas— Mango Chutney
Hackfleischballchen in Tomatensauce

Frittierte Calamari

Lammkeule mit Krautern in eigenem Sud

Gebratene Spaghetti mit Olivenél und Knoblauch

Pikante Kartoffeln mit Krauterdipp

Gemischte frische Salate auf Platte mit separaten Saucen
Kaseplatte mit spanischem Manchego , Baguette und Brotkranz

Caramelcreme und Rotwein— Mousse

Ab 25 Personen a € 26,90

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Aus der Riesenpfanne

Spanische Paella mit Fleisch und Meeresfriichten, Gemiise und Safran

I_;’Re_libekuchen, dazu Apfelkompott oder komplettes Reibekuchen— Biiffet mit
eilagen

Frische Champignons mit Lauch und Zwiebeln in Creme Fraiche
Pfannengyros mit Tzatziki

Tiefsee— Scampis ( mit Tomaten und Zwiebeln in Krautersahne )
Tortellini

Réauberfleisch

Gerichte aus dem Wok

Chinesische Spaghetti mit Putenfleisch siiB— sauer

Gemischtes Gemiise aus dem Wok fettarm zubereitet, mit Nudeln oder Reis
und Fleisch

Gebratene Spaghetti mit Curry und Putenfleisch
Glasnudelpfanne

Tandoori— Hithnchen mit Basmatireis

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Hausgemachte Salate

Kartoffelsalat mit Saurer Sahne und Mayonnaise

Kartoffelsalat mit Essig und Ol

Gurkensalat, Gurken— Melonensalat

Tomatensalat mit roten Zwiebeln und frischem Schnittlauch
Mozzarella— Sherrytomaten-Salat mit Rucola und Basilikumpesto
Bohnensalat von gelben oder griinen Bohnen,

Krabbensalat, Gambas in Aioli, Gambas mit Cocktailsauce

Roter Heringssalat, Sylter Heringstopf, Thunfischsalat

Krautsalat Essig— Ol oder mit Mayonnaise, Ananas und Mandarinchen
Fleischsalat, Rindfleischsalat, Schweizer Kise- Wurstsalat
Nudelsalat, Nudelsalat mit leichtem Joghurtdressing und Kase
Currynudelsalat mit Putenfleisch , mediterraner Pennesalat
Chinesischer Glasnudelsalat, Chinesischer Spaghettisalat
Spaghetti Salat mit Essig— Ol Dressing, Schinken und Lauch

Eiersalat, Spargelsalat mit Schinken

Gefliigelsalat, Gefliigelcocktail, Putenbrustsalat in Currymayonnaise
Pikanter Reissalat mit Curry, Schinken und Zuckerschoten

7- Schichten Salat, Waldorfsalat

Griechischer Salat mit Schafskadse, Belugalinsensalat

Cous— Cous Salat, Bulgur Salat, Mexican— Chicken Salat
gemischte Salatplatte mit Rohkost und separaten Dressings
Feldsalat mit Speckcroutons und Champignons

Feldsalat mit Streifen von der Entenbrust und Himbeervinaigrette
Zu unseren frischen Salaten bieten wir IThnen nach Wunsch:
Saure-Sahne-Krauter, Italian, Cocktail, oder Orangen— Dressing
Himbeervinaigrette, Balsamicodressing

Gehackte Zwiebeln, Eier, Radieschen, Schnittlauch und Croutons

Dipps: Hausgemachte Remouladensauce, Cocktailsauce, Sahne- Meerrettich

Sherry— Sauce mit Zwiebelchen und Apfeln, Sauce Aioli, Tzaziki

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Typisch Kolsch:

Tafelspitz auf Remouladensauce und gefiillten Eiern
Kartoffel— Apfelsalat mit Hering und roten Zwiebeln
Mettigel mit Zwiebelwirfeln und Kapern
Rheinischer Sauerbraten mit Rosinen

Gebratene Blut— und Leberwurst

Halbe Haxen

Knoddel und Kartoffelpiiree

Sauerkraut, Rotkohl, Apfelkompott

Schichtsalat

Halve Hahn mit Zwiebeln auf Kaseplatte, Senf
Réggelchen und Partybrétchen

Butter und Grieben— Krauterschmalz

® & & & & 6 6 O 6 O o o o

Herrencreme und Weincreme

Ab 20 Personen a €

immer— lecker —:

Remouladensauce

Gefliigelcocktail und Schichtsalat

Hahnchenbrust auf frischen Blattsalaten mit Cocktailsauce
Schweinemedaillons in Rahmsauce mit frischen Champignons
Putenbraten auf Blattspinat gratiniert

Kartoffelgratin und Butterspatzle

Blumenkohl- Broccoli Gratin und Bohnenbiindchen

Deutsche, franzosische und Schweizer Kasespezialititen

Baguette und Partybrétchen, Butter

® & & & 6 6 6 o o o o

Herrencreme und Mousse au Chocolat
Ab 25 Personen

[
™

24,90

Schinken— Spargelrélichen mit Roastbeef, Melone und Parmaschinken

25,90

Metzgerei Mdiller- Schmitz
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Beliebte Biiffet— Kompositionen:

fir eigene Ideen oder Abwandlungen sind wir stets offen!

Rustikale Feier:

* Deftiges Schmankerlbrett mit Blut— und Leberwurst, diversen Wurstsorten, Mett,
Ardenner Schinken und PfefferbeiBern, Hubertusschmalz

Kleine Party-Frikadellen

Krustenbraten

gegrillte kleine Baby— Haxen
Kartoffelpiiree und Bratkartoffeln
Sauerkraut, Rahmwirsing
Hausgemachter Kartoffelsalat, Krautsalat

Rustikale Kaseplatte, Partybrotchen und Baguette

® & & & 6 o o o

Rote Griitze mit Vanillecreme

Ab 20 Personen a € 19,90

Bayrischer Abend:

Bayrischer Kdse— Wurstsalat

Kartoffelsalat mit Gurken in Dilldressing

Radi und Rohkostplatte mit zweierlei Dressing
Miinchner WeiBwurst mit siiBem Senf
Saftiger Krustenbraten auf bayrischem Kraut
Schweinsbraten an Dunkelbiersauce
Semmelknddel und gebratene Schupfnudeln
Speckbohnenbiindchen

Obazda mit frischem Schnittlauch,

Rustikale Kaseplatte, Partybrétchen und Laugenbrezel

® & & 6 & 6 O o o o o

Bayrische Creme mit Himbeermark
Ab 20 Personen a € 2290

Metzgerei Miiller- Schmitz

® & & & 6 O 6 O O O O O O O O O O O O O O O O O O O 2 o

Seite 15

Desserts

Frischer Obstsalat

Mascarponecreme oder Vanillecreme mit frischen Erdbeeren
Mailénder Erdbeer— Bisquit

Philadelpiacreme mit Kirschen und gebrannten Mandeln

Rote Griitze mit Vanillesauce oder Vanillecreme
Schokoladenpudding mit Sahne

Schwarzwaldtraum Schokopudding mit Dessertkirschen und Sahne
Mousse au Chocolat

Cappuccino— Mousse

Baileys— oder Eierlikércreme

Raffaello— Kokoscreme

Giotto— HaselnuBB— Mousse

Mousse ,Latte Macchiato"

Weincreme von Prosecco oder Rotsekt

Panna Cotta mit Himbeermark oder Caramelsauce

Bayrische Creme mit Dessertkirschen

Tiramisu

Himbeer— Tiramisu mit Pistazienkrokant

Herrencreme mit Rum und Schokoladenstiickchen

Ananascreme, Mandarinencreme

Hiedelbeerpiiree geschichtet mit Sahnequark, ganzen Heidelbeeren und Krokant
Quarkspeise mit Kirschen, Himbeeren, Erdbeeren oder frischen Friichten
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

Cupcakes Schoko, Schokino, Zitrone, Haselnuss mit Cremehdubchen
Kleine Kuchen und Desserttértchen

Mini Plunderteilchen

Mini Blechkuchen

Petit Four

Alle Desserts bieten wir wahlweise in Schiissel oder in Fingerfood- Glaschen an

Metzgerei Miiller- Schmitz
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zum kronenden Abschluss...
... Kdseauswahl

Rustikales Kasebrett

Auswahl von deutschen, franzosischen und italienischen Kasespezialititen
mit frischen Friichten und Walniissen

Dekorativer Kaseigel mit frischem Gouda
Tete de Moine— Kdse mit Girolle— Hobel und Feigensenf

gfasf;fe— Carpaccio vom Greyerzer mit Feigensenfsauce, frischen Krautern und rotem
effer

Bayrischer Obazda mit dunklem Brot

Frischkdse— Zubereitung Pappadew , Honig— Senf, Barlauch, Feigendipp

Brotkorb (z.B. Partybrotchen, Baguette, Brotrad, Ciabatta, Fladenbrot...)
Laugenbrezel, Laugenkonfekt

Butter

Krauterbutter, Tomatenbutter, Limonenbutter

Hubertusschmalz, Griebenschmalz, Chilischmalz

Metzgerei Miiller- Schmitz
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Preise fiir Hauptgerichte:

Ab 10 Personen

Krustenbraten oder Kassler mit Bratensauce, Sauerkraut und Pliree

Ananas— Kassler mit Honig— Senf Sauce , dazu Piree und Waldorfsalat
SpieBbraten mit gebratenen Zwiebeln und Paprika, Bratkartoffeln, Krautsalat
Fleischkdse mit Paprika und Zwiebeln. Speckkartoffelsalat und Krautsalat
Hausgemachte Lasagne mit Hackfleisch und Salatplatte
Schweinegeschnetzeltes mit Paprika oder Champignons, Spatzle, Salatplatte
Schweinefilet mit Champignonrahmsauce, Herzoginkartoffeln , Gemuseplatte
Schweinefilet in Pfeffersauce, Kartoffelgratin, Blumenkohl-Brokkoli, Speckbohn.
Rheinischer Sauerbraten vom Rind mit Kndédeln, Rotkohl und Apfelmus

Burgunderbraten aus der Rinder- Nuss mit Silberzwiebeln,
Kartoffelgratin und Blumenkohl— Broccoli Auflauf

Rinderroulade in Bratensauce mit Kartoffeln und Rosenkohl

Hahnchenfilet mit Kruste in ErdnuBsauce, Basmatireis und Salatplatte
Hahnchenfilet in Gorgonzola— Spinat Sauce mit Bandnudeln

Hahnchenfilet in Currysahnes. mit Pfirsichen, Butterreis, Gurken— Melonensalat

Putensteaks mit Schinken, Ananas, Lauch und Bananen gratiniert,
Butterreis oder Bandnudeln, Salatplatte

Putenbraten auf Blattspinat mit Petersilienkartoffeln und gemischtem Salat
Entenbrust in Orangensauce mit Kartoffelgratin und Speckbohnenbiindchen

Gansekeule in Bratensauce mit Maronen, Knédeln und Rotkohl
Hirschgulasch mit Preiselbeerbirne, Kartoffelgratin und Rahmwirsing
Gegrillte Lachs — Schnitte mit Bandnudeln, Sauce Bearnaise und Salatplatte
Pfannengyros mit Tzaziki, Rohkostplatte, Rotkohl- u Krautsalat, Fladenbrot
Puttes— Rheinischer Kesselskuchen mit Apfelmus

Griinkohl oder Saure Bohnen mit Kartoffeln untereinander,
Mettwirstchen und Grillspeck

Spanische Paella mit Schweine— und Geflligelfleisch, Meeresfriichten

12,90
13,90
12,90

9,90
10,90
12,90
16,90
16,90
16,90
16,90
12,90
13,90
12,90
13,90
14,90
14,90
16,90
16,90
16,90
15,90
12,90
6,90
8,90
8,90
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